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F R E I H O F  R I C H T E R S W I L  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

F R E I H O F  R I C H T E R S W I L  

Saisonal 
 

S E P T E M B E R  

CHEFSALAT  19 
Kopfsalat / Eierschwämmli / Belper Knolle / Croûtons 
 

RANDENSALAT  18 
Stracciatella di Burrata / Granatapfel / Walnuss  
 

GAZPACHO ANDALUZ 14 
Kalte spanische Gemüsesuppe 

 
 

  

QUINOA BOWL 24 
Grillgemüse / Ofentomaten / Burrata 
Mit Pouletbruststreifen    +9 
 

VITELLO TONNATO  26 / 38 
Niedergegartes Kalbfleisch / Thunfischsauce / Kapern 

 

SPAGHETTINI ALLE VONGOLE 34 
Vongole Verace / Knobli / Peperoncini / Petersilie 

 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

F R E I H O F  R I C H T E R S W I L  

A P É R O  

E N T R É E S  
 
 

KNOBLIBROT  9 
Geröstetes Baguette / Freihof Knoblibutter 
 

CROQUETAS DE JAMON 13 
Iberico-Kroketten / Chimichurri-Mayo 
 

TATAR BRÖTLI  16 
Rinds-Tatar auf geröstetem Rustico-Brot 

 
 

 

ZÜRCHER KOPFSALAT  16 
Geröstete Kerne / Schnittlauch 
 

AVOCADOFÄCHER 17 
Tomatenvinaigrette / Salatbouquet 

 

ZITRONENGRASSUPPE 15 
Hausspezialität / Curry / Frühlingszwiebel 
 Black Tiger Crevetten Spiess   +5 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

F R E I H O F  R I C H T E R S W I L  

S I G N A T U R E S  

AVOCADO AUX CREVETTES 25 
Avocado / Crevetten / American Cocktail Sauce / Toast 
 

KALBS-HACKTÄTSCHLI 44 
Morchelrahmsauce / Quarkspätzli mit Brösmeli 
 

SPAGHETTINI ALL’ ASTICE 43 / 59 
Würzig-pikant / Ofentomaten / Chili / Peterli / Knobli 
Ladies Size 1 Hummer Tail / Gentleman’s Size 2 Hummer Tails 
 
 

F I S C H  

ZANDER KNUSPERLI  39 
Sauce Tartare / frittierte Petersilie / Patatine 
 

TUNA TATAKI 37 
Kurz gebratenes Tunasteak / Avocado / Frühlingszwiebel / spicy Mayo 
 

 
 

PULPO ALLA GALLEGA 26 | 39 
Grillierter Pulpo / Romesco Sauce / Kartoffeln / Kalamata Oliven 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CORDON BLEU 49 
Vom Kalb / Bauernschinken / Gruyère / Marktgemüse / Pommes Frites 

 

TAGLIATA DI MANZO 52 
Ojo de Agua Beef Argentina / Rucola / Parmesan / Balsamico / Patatine 

 

DANI’S KALBS-KOTELETT 64 
Rotweinsauce / Salbeibutter / Eierschwämmli / Taglierini mit Brösmeli 
 

 
 

F L E I S C H  

DEKLARATION 
Fleisch: sofern nicht anders deklariert Schweiz 
Fisch: Zander / Estland, Tuna / Vietnam, Cocktail Crevetten / Chile, 
Hummer / Maine Lobster, USA, Loup / Griechenland 
Gemüse liefert der Marinello täglich frisch, saisonal und regional 
Brot und Gebäck kommt aus Wädenswil und von unseren beiden 
Dorfbäckern 

 

ALLERGENE NACH LKV 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 

 

 

RINDS-TATAR 27 / 37 
Mild, medium oder scharf / Toast 

 

QUICHE MAISON 23 
Haus-Käsemischung / bunter Blattsalat 

 

WIENERSCHNITZEL 47 
Vom Kalb / Rahm-Gurkensalat / Preiselbeeren / Pommes Allumettes 
 

 
 

E V E R G R E E N S  



 

 

F R E I H O F  R I C H T E R S W I L  

D E S S E R T  

FROMAGE 18 
Auswahl von Rohmilchkäse vom Preisig / Feigensenf / Bireschnitzbrot 
 

ERDBEERTÖRTLI 9 
Klein und fein, mit einem Tupf Schlagrahm 

 

SCHOGGICHUECHE 13 
Hausrezept / Himbeeren / Schlagrahm 

 

CRÈME BRÛLÉE 14 
Caramelisiertes Vanillecrème-Töpfchen / Beeren 
 

FREIHOF CRÈMESCHNITTE 16 
Hausgemacht / Waldbeeren  
 

ANANAS FLAMBÉE 18 
Mit Rum flambiertes Ananas Schiffli / Salted Caramel / Pina Colada Glace 
 

TARTE TATIN 19 
Caramelisierte Apfel-Blätterteigtarte / Sauerrahmglace 
 

HAVANA ICE CAFÉ 15 
Hausspezialität / luftig aufgemixter Eiskaffee / Schlagrahm 
Auf Wunsch mit Havana Especial Rum  

 

HAUSGEMACHTE GLACE pro Kugel 5 
Glace: Vanille / Schoggi / Erdbeer / Sauerrahm / Pistache / Mokka / Joghurt-Waldbeeren 
Sorbet: Zitrone / Mango / Pina Colada (ohne Alkohol) 
Schlagrahm    + 2 
 

AFFOGATO 9 
Espresso / Vanilleglace / Cantuccini 
 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. 


